	10. Stručný popis projektu

	a) Východisková situácia (max. 1200 znakov)

	Firma Semez bola založená v roku 1990 ako fyzická osoba. Pekárska výroba našej firmy sa začala naplno v januári 1992. V roku 2005 sa firma Semez z fyzickej osoby pretransformovala na spoločnosť s ručením obmedzeným a vznikla firma SEMEZ JZ, s.r.o. V súčasnom období firma vykonáva pekárenskú výrobu, ako aj obchodnú činnosť s potravinárskymi výrobkami rastlinného a živočíšneho pôvodu. Spoločnosť má vybudovanú dlhoročnú sieť odberateľov v rámci celého BSK: školy, sociálne zariadenia, bufety a sieť maloobchodov Samoška. Spoločnosť zrealizovala v minulom roku úspešný projekt „Obstaranie progresívnych pekárenských technológií“. Slabým článkom výrobného procesu bežného pečiva je energeticky mimoriadne náročná rotačná elektrická pec. Slabou stránkou ostala aj príprava výroby jemného pečiva (rozvaľovací stroj) a samotný proces pečenia jemného pečiva (rotačná elektrická pec). Technológia na výrobu lístkového a pľundrového pečiva: Rozvaľovací stroj ROLFIX 3WK/630 - príkon 1,1 kW a Rotačná pec elektrická MIWE R6080 - príkon 49,47 kW. Súčasné technológie obstarala spoločnosť ako používané stroje. Obidve zariadenia  sú zastarané a vykazujú vysoké morálne a fyzické opotrebenie.

	b) Situácia po ukončení realizácie aktivít projektu (max. 1200 znakov) 

	HA 01 – Inovácia výrobného procesu jemného a bežného pečiva 

Inovácia technológie na spracovanie cesta na výrobu jemného pečiva

Inovatívny rozvaľovač cesta má zautomatizované jednotlivé procesy pri rozvaľovaní cesta -  automatické navíjanie cesta, automatické poprašovanie múky ako aj automatické programovanie rýchlosti pásov a otvárania pásov. Dokáže spracovať na jeden cyklus až  8,4 kg cesta.

Inovácia technológie na pečenie jemného a bežného pečiva

Inovácia technológie na pečenie jemného a bežného pečiva spočíva v nákupe súboru zariadení, ktorý pozostáva z plynovej rotačnej pece vrátane plynového horáku, vozíkov do pece a plechov na pečenie. Výrazné zníženie prevádzkových nákladov zabezpečí už samotná zmena vykurovacieho média rotačnej pece a to z elektrickej energie na zemný plyn resp. propán-bután. Výrazne nižšiu spotrebu energie zabezpečuje aj o patent sa uchádzajúce vedenie vyhrievacieho plynu s prídavným kanálom spalín, ktorý zároveň slúži ako ohrev pary. Inovatívna – patentovaná regulácia množstva vzduchu riadi veľmi spoľahlivo spôsob cirkulácie vzduchu v komore na pečenie a pozitívne ovplyvňuje kvalitu konečného výrobku pomocou diferencovaného profilu množstva vzduchu.

	c) Spôsob realizácie projektu (max. 1200 znakov)

	HA 01 Samotnej realizácii projektu bude predchádzať výber dodávateľa technológií. Nakoľko poskytovateľ pomoci ako verejný obstarávateľ v zmysle § 6, ods.1, písm. a) zákona o VO poskytne žiadateľovi, ktorý nie je verejný obstarávateľ požadovaný NFP  bude žiadateľ postupovať pri výbere dodávateľa technológií v zmysle § 4, ods. 2 písm. b) zákona o VO – podlimitnou zákazkou. Po ukončení procesu VO sa s úspešným úspešným účastníkom súťaže podpíše zmluva o dielo, čím sa potvrdí záväzná objednávka technológie – predpoklad – august 2011. Dodacia lehota je 3 mesiace. Dodanie technológií predpokladáme teda v období november 2011. Technológia bude po zaškolení pracovníkov spoločnosti uvedená do ostrej prevádzky v mesiaci december 2011.   

PA 02 V zmysle Manuálu umiestni spoločnosť „Informačnú tabuľu“ v objekte pekárenskej výroby (1ks) ako aj na nových výrobných technológiách (2ks). Informačná tabuľa bude obsahovať všetky povinné informácie uvedené v Manuáli. PA 03 Všetky realizované činnosti v rámci riadenia projektu budú vychádzať zo Zmluvy. Riadenie projektu bude zabezpečovať skúsený externý projektový manažér.

	d) Zdôvodnenie vhodnosti realizácie projektu (max. 1500 znakov)

	Inováciou nových pekárenských výrobných technológií na spracovanie cesta a pečenie pekárenských produktov sa síce celková kapacita plochy nezmení, avšak napriek tomu sa výrazne zníži časová náročnosť procesu pečenia – o 18 %. Na základe uvedenej časovej úspory spoločnosť predpokladá rast výroby o 10–15 % do niekoľkých mesiacov od realizácie projektu a to pri rozšírení produkcie len pre existujúcich odberateľov. Zvýšený odbyt produktov zabezpečí pre spoločnosť možnosť rozšíriť portfólio svojich odberateľov o vlastnú predajňu pekárenských výrobkov v BA, čo ďalej zvýši zamestnanosť. Uvedené zvýšenie produkcie následne prinesie aj zvýšenie tržieb v pomere k zvýšeniu výroby t.j. o 10–15%. Zavedením inovatívnych technológií na prípravu cesta a pečenie produktov sa zníži celková energetická náročnosť výroby o 33%. Celková úspora prevádzkových nákladov pri celoročnej produkcii jemného a bežného pečiva je v zmysle výpočtu ročnej úspory energií  v dôsledku realizácie projektu takmer 7000 €. Po ukončení realizácie hlavnej aktivity projektu sa výrazným spôsobom zvýši konkurencieschopnosť spoločnosti resp. jej postavenie na trhu. Celková úspora energií z uvedených technológií za rok bude 80 GJ.

	e) Udržateľnosť výsledkov projektu (max. 1200 znakov) 

	Na základe hodnotenia podľa AI pre firmy neemitujúce akcie na trhu je spoločnosť  hodnotená ako „firma s neurčitou finančnou situáciou“. Ukazovateľ zadĺženosti spoločnosti má hodnotu 0,5638. Vďaka tomuto ukazovateľu je vidieť, že firma by nebola schopná inovovať výrobnú technológiu z vlastných zdrojov. Bežná likvidita spoločnosti  sa nachádza v pozitívnom pásme (hodnota 1,7969) čo hovorí, že firma je životaschopná a je schopná plniť si všetky povinnosti. Nová inovatívna technológia pekárenskej výroby a z nej vyplývajúca vyššia efektivita celého výrobného procesu ako aj vyššia produktivita práce a výrazné zníženie prevádzkových nákladov zabezpečia predpokladaný rast produkcie a zároveň aj tržieb spoločnosti  približne o 10 %. Vychádzajúc z tržieb spoločnosti v roku 2010 sa tržby spoločnosti zvýšia medziročne približne o cca 35 000 € (pri raste o 10%) a o cca 52000 € (pri raste o 15%). Pozitívnym prvkom finančnej udržateľnosti je veľmi priaznivá situácia bežnej likvidity spoločnosti. Úsporou prevádzkových nákladov vzniknú voľné finančné zdroje, z ktorých bude spoločnosť financovať rozšírenie výroby. Ročná úspora prevádzkových nákladov bude vo výške takmer 7000 €.


