	10. Stručný popis projektu

	a) Východisková situácia (max. 1200 znakov)

	Spoločnosť vznikla ako malá rodinná pekáreň zameraná na ručnú produkciu chleba a malého pečiva z kysnutého cesta. Pre charakter jej produkcie zameraný na slovenské suroviny a tradičné postupy si pekáreň všimla vznikajúca sieť slovenských produktov – spoločnosť Starý Otec a.s., ktorá do spoločnosti kapitálovo vstúpila v máji2012. Pekáreň naďalej vyrába tradičné výrobky podľa tradičných receptúr.Produktové portfólio spoločnosti:  chlieb a bosniaky s ťažiskom ražný a zemiakový chlieb, slané pečivo s ťažiskom na tukové rožky a výrobky z tukového cesta (kde je ako tuk používaná bravčová masť) a sladké pečivo. Odberateľov je možné rozdeliť do troch skupín: cca 40% produkcie odoberá sieť Starý Otec a.s., cca 40% produkcie odoberá sieť Tesco a zvyšných cca 20% odoberajú malí odberatelia. Technológie, na ktorých sa v súčasnosti výroba realizuje sú v prevádzke od vzniku spoločnosti. Všetky používané technológie sú morálne, časovo a výkonnostne zastarané a nekorešpondujú so súčasným vývojom a inováciami v oblasti pekárenských technológií. V prevádzkovom stave sú udržiavané len pravidelnou údržbou a výmenou poškodených častí, čo je však časovo aj finančne veľmi náročné. 

	b) Situácia po ukončení realizácie aktivít projektu (max. 1200 znakov) 

	Inovácia  technologických procesov v pekárenskej výrobe prostredníctvom náhrady energeticky náročných výrobných technológií za nové produktívnejšie s nižšou energetickou náročnosťou pekárenskej výroby pozostáva z inovácií niekoľkých navzájom previazaných častí:  1.Inovácia technológie na spracovanie cesta (preosievačka múky, špirálový miesič cesta s pevnou diežou, poloautomatická delička cesta, kysiareň a klimatizátor) 2. Inovácia pekárenskej technológie na výrobu chleba (plynová etážová pec a  osadzovacie zariadenie) a 3.  Inovácia pekárenskej technológie na výrobu bežného pečiva (rohlíkovací stroj a plynová rotačná pec). Súbor vyššie uvedených zariadení prinesie zníženie spotreby zemného plynu a elektrickej energie o  229465 kWh za rok, čo celkovo predstavuje energetickú úsporu 48,02 % oproti starej technológii ! Všetky uvedené technológie a zariadenia zabezpečia maximálne zníženie energetickej náročnosti resp. zvýšenie produktivity pekárenskej výroby len pri ich súčasnom uvedení do prevádzky. Energetické úspory sú maximálne pri súčasnej prevádzke inovovaných technológií na spracovanie cesta, technológií na výrobu chleba a technológií na výrobu bežného pečiva. 

	c) Spôsob realizácie projektu (max. 1200 znakov)

	

	 Samotnej realizácii projektu bude predchádzať výber dodávateľa technológií. Žiadateľ bude postupovať pri výbere dodávateľa technológií v zmysle § 4, ods. 3 písm. a) zákona o VO – podlimitnou zákazkou. Po ukončení procesu verejného obstarávania sa s úspešným účastníkom súťaže podpíše kúpna zmluva o dielo, čím sa potvrdí záväzná objednávka technológie – predpoklad – marec 2015. Dodacia lehota je 3 mesiace. Dodanie technológií predpokladáme teda v období máj 2015. Technológie budú po zaškolení pracovníkov spoločnosti uvedené do ostrej prevádzky v mesiaci máj 2015. V zmysle Manuálu umiestni spoločnosť „Informačnú tabuľu (plagát)“ v objekte pekárenskej výroby (1ks) ako aj na nových výrobných technológiách (8ks).  Všetky realizované činnosti v rámci riadenia projektu budú vychádzať zo Zmluvy o NFP. Riadenie projektu bude zabezpečovať externý projektový manažér. Manažment projektu bude zahŕňať 

vedenie, koordinovanie a organizačné zabezpečenie realizácie projektu, administráciu a monitoring projektu, komunikáciu s riadiacim orgánom a taktiež kontrolu, či realizácia projektu prebieha v súlade s podmienkami uvedenými v zmluve s dodávateľom. 

	d) Zdôvodnenie vhodnosti realizácie projektu (max. 1500 znakov)

	Zavedením uvedených pekárenských technológií sa výrazným spôsobom zvýši konkurencieschopnosť spoločnosti resp. 

jej postavenie na trhu nakoľko sa zvýši produkcia pekárenských výrobkov o 10%, rozšíri sortiment pekárenských výrobkov, zvýši kvalita pekárenských výrobkov, zvýši spoľahlivosť dodávky produktov, zvýšia tržby z predaja výrobkov, znížia sa nároky na dobu výroby z 24 hodín na 12 hodín, výrazne znížia prevádzkové náklady spoločnosti (úspory plynu + znížené náklady na opravu a údržbu), vytvoria finančné zdroje zo zníženia prevádzkových nákladov, ktoré môže 

spoločnosť využiť na rozvoj spoločnosti, vytvoria sa podmienky na otvorenie nových predajní s rozšíreným sortimentom pekárenských výrobkov. Významný prínos budú predstavovať energetické úspory t.j. úspory zemného plynu a elektrickej energie. Inovácia technológie na prípravu cesta, výrobu chleba a bežného pečiva prinesie zníženie spotreby zemného plynu a elektrickej energie o 229465 kWh za rok, čo predstavuje energetickú úsporu 48,02 %. Významným prínosom 

budú aj časové úspory, ktoré bude ročne v objeme až 6567 hodín, čo znamená úsporu takmer 40%. Celkové energetické úspory budú predstavovať za jeden kalendárny rok až 826 GJ! 


	e) Udržateľnosť výsledkov projektu (max. 1200 znakov) 

	Zavedením súboru inovatívnych progresívnych pekárenských technológií sa zníži spotreba energií o 826 GJ za rok resp. po prepočte 229465 kWh, čo prinesie spoločnosti ročnú úsporu prevádzkových nákladov vo výške viac ako 12700 €. V spoločnosti sa tak vytvoria finančné zdroje zo zníženia prevádzkových nákladov (z úspor energií resp. zo zníženia nákladov na opravy a údržbu) v celkovej výške 18700 €, ktoré spoločnosť využije na dosiahnutie finančnej udržateľnosti projektu po jeho realizácii resp. na ďalší rozvoj spoločnosti. Po inovácii technológií spoločnosť predpokladá okamžitý 

rast výroby o cca 10% s výhľadom rastu produkcie až o 20% do niekoľkých mesiacov od realizácie projektu. Zvýšenie produkcie následne prinesie aj zvýšenie tržieb v pomere k zvýšeniu výroby. Vychádzajúc z tržieb spoločnosti v roku 2013 sa tržby zvýšia ročne o cca 30 000 € (pri raste o 10%) resp. o 60 000 € (pri raste o 20%). Nakoľko spoločnosť vykazuje k tržbám aj vysoké percento pridanej hodnoty bude predstavovať zvýšenie tržieb o 10 resp. 20% podmienky na kumuláciu 


