	10. Stručný popis projektu

	a) Východisková situácia (max. 1200 znakov)


zamestnancov.



predajní potravín.



Prehľad  v súčasnosti používaných technológií: 



1. Múčne hospodárstvo. V súčasnosti je múčne hospodárstvo realizované manuálne. 


2. Miesič typu C.P. Machinery 120 - príkon 4,0 kW 


3. Kysiareň s objemom 25 m3   - príkon 13 kW 


4. Chladiace boxy – 2 ks s objemom 7,8 m3, príkon  2,95  kW 


5. UNIPAR zariadenie na parenie knedlí a buchiet - 3 kusy, príkon 12 kW


6. Elektrická pec RETIGO – typ PK100D – príkon 34 kW 

	7. Elektrické pece – rúry – 4 ks – príkon 2,1 kW

	b) Situácia po ukončení realizácie aktivít projektu (max. 1200 znakov) 


výrobných technológií  s nižšou energetickou náročnosťou. 




Zavedenie múčneho hospodárstva. Špeciálny inovatívny systém prevzdušnenia.


Zariadenie na prípravu cesta – miesič. Má nižšiu energetickú náročnosť na 1 kg výrobkov.


Súbor zariadení na kysnutie cesta – kysiareň a klimatizátor - skrátenie času kysnutia o viac ako 28 %.  


m3.    



2. Inovácia technológie na výrobu knedlí a buchiet.


minút t.j. časovú úsporu viac ako 37 %.



3. Inovácia pekárenskej technológie na pečenie pekárenských produktov.



ako aj možnosť zaparovania každej etáže samostatne.



4. Zavedenie technológie na úpravu vody

	Inovácia spočíva v systéme úprave vody, ktorý funguje na princípe iónovej výmeny.

	c) Spôsob realizácie projektu (max. 1200 znakov)



HA 01 Obstaranie výrobných technológií s nižšou energetickou náročnosťou


bude nasledovať školenie zamestnancov spoločnosti o ich obsluhe, ktoré bude zabezpečovať dodávateľ technológií.  



PA 02 


pekárenskej výroby (1ks) ako aj na jednotlivých technológiách (4ks). 



PA 03 

	Všetky realizované činnosti v rámci riadenia projektu budú vychádzať zo Zmluvy o poskytnutí NFP. Riadenie projektu

bude zabezpečovať externý projektový manažér.

	d) Zdôvodnenie vhodnosti realizácie projektu (max. 1500 znakov)


60 GJ. 



čo umožní spoločnosti okamžite reagovať na neočakávané požiadavky odberateľov – výrazná konkurenčná výhoda. 



Výraznú konkurenčnú výhodu predstavuje aj možnosť výroby a distribúcie pľundrového cesta.



energetickej náročnosti ostatných fáz výrobného procesu.


	Technológia na úpravu vody bude mať bezprostredný vplyv na úplnú elimináciu zvýšených energetických nárokov resp.

nákladov na údržbu.

	e) Udržateľnosť výsledkov projektu (max. 1200 znakov) 


Na základe hodnotenia podľa Altmanovho indexu spoločnosť  hodnotená ako „firma s neurčitou finančnou situáciou“. 


nákladov v objeme cca 6500 € ročne, čím vzniknú voľné finančné zdroje.


tržieb spoločnosti v roku 2009 sa tržby pekárenskej výroby zvýšia ročne o cca  45 000 až 65 000 €. 


do prevádzky predpokladáme úsporu energií v celkovej výške cca 60 GJ za rok.


odberateľov o významného odberateľa obchodnú sieť Hypernova.

	 Projekt nemá žiadne negatívne vplyvy na životné prostredie a má skôr pozitívny charakter.


