	10. Stručný popis projektu

	a) Východisková situácia (max. 1200 znakov)


výrobky). 


pribudli školské bufety a jedálne, materské školy a cateringové spoločnosti.



1. Pákový miesič Eberhardt - príkon 5,5 kW


2. Hnetací pákový stroj Destila typ HT60 - príkon 1,8 kW 


3. Zmiešavacia nádoba na vodu so stavoznakom



Technológia na výrobu jemného pečiva :


Etážová elektrická pec DAUB – príkon 36 kW. Pečná plocha: 4,8 m2.


Teplovzdušná pec STORI – príkon 12,2 kW. Pečná plocha: 1,36 m2.


	Všetky uvedené technológie sú zastarané, vykazujú vysoké morálne a najmä fyzické opotrebenie. Zariadenia sú

energeticky náročné a ich prevádzka je stále častejšie prerušovaná poruchami.

	b) Situácia po ukončení realizácie aktivít projektu (max. 1200 znakov) 


Inovácia technológie na spracovanie cesta. 



   Zariadenie na prípravu cesta – tzv. miesič.


   Zmiešavač a dávkovač vody.


kvality na požadovanú úroveň.



Inovácia pekárenskej technológie na výrobu bieleho pečiva.



    Etážová elektrická pec.



o 1,875 kW/m2, t.j. o 25%.



    Teplovzdušná pec s kysiarňou.



pečenia. Súčasťou pece je aj kysiareň.


Zníženie spotreby el. energie o 2,14 kW/m2, t.j. o 24%.Nárast plochy na pečenie o 57%.



Zavedenie technológie na úpravu vody


	Inováciou súčasného stavu je inštalácia zariadenia na úpravu vody. Inovácia spočíva v systéme úprave vody, ktorý

funguje na princípe iónovej výmeny.

	c) Spôsob realizácie projektu (max. 1200 znakov)


písm. b) bod.2 zákona o VO – podprahovou zákazkou.  




zaškolení pracovníkov spoločnosti uvedená do ostrej prevádzky v mesiaci september 2010.



PA 02 Publicita a informovanosť




PA 03 Riadenie projektu



bude zabezpečovať externý projektový manažér  


	Po realizácii projektu žiadateľ zabezpečí odbornú obsluhu pekárenskej technológie existujúcimi vlastnými odbornými a

technickými kapacitami a vlastnými finančnými zdrojmi. Žiadateľ má odborné a technické kapacity na vysokej úrovni,

ktoré v súčasnosti zabezpečujú chod existujúcich technológií.

	d) Zdôvodnenie vhodnosti realizácie projektu (max. 1500 znakov)


v priebehu jedného až dvoch rokov zvýšiť rast produkcie ako aj tržieb až do objemu 50%.  



spoľahlivosť dodávok pre cateringové spoločnosti.



Rovnako sa zníži aj spotreba vody cca o 25%. 


Celková úspora energií z uvedených technológií za jeden kalendárny rok bude cca 90 GJ ! 



pracovné podmienky zamestnancov spoločnosti z hľadiska BOZP.


	           5. Náhradou za progresívne a moderné stroje a zariadenia sa náklady na opravy a údržbu minimalizujú na

základnú „povinnú“ údržbu a servis.

	e) Udržateľnosť výsledkov projektu (max. 1200 znakov) 


Podľa AI je spoločnosť hodnotená vysoko pozitívne, okrem ukazovateľov zadĺženosti a bežnej likvidity. 



na opravy a údržbu – predpokladaná úspora cca 1500 € ročne. 



naviazaný na rozšírenie produkcie pre existujúcich odberateľov resp. pre zmluvných odberateľov na rok 2010.


	V prípade nadviazania nových obchodných vzťahov s cateringovými spol. v súvislosti s realizovanými marketingovými

aktivitami spoločnosti je reálne v priebehu 1-2 rokov zvýšiť rast produkcie ako aj tržieb spoločnosti až do 50 %


