	10. Stručný popis projektu

	a) Východisková situácia (max. 1200 znakov)

	Spoločnosť KUGLUF spol. s r.o. pôsobí na slovenskom trhu od roku 1992. Bola založená s prvotným zámerom zahájiť pekárenskú výrobu. Spoločnosť sa od svojho založenia a zahájenia výroby špecializuje na výrobu chleba tradičnou technológiou bez použitia stabilizátorov, umelých farbív, konzervantov. Spoločnosť je držiteľom kóšer certifikátu pre tento produkt. Po presťahovaní do nových priestorov v roku 1998 bola výroba rozšírená o pečivový program - bežné pečivo, sladké pečivo, pagáče. V roku 2010 spoločnosť úspešne realizovala projekt  “Obstaranie progresívnych 

pekárenských technológií“. Slabým článkom pekárenskej výroby je technológia na prípravu bieleho pečiva (obyčajného, celozrnného, grahamového...) rôznych tvarov a hmotnosti – pečivová linka GS2000 s deličkou MINI REX 3000, rok výroby 2004, príkon 2,6 kW. Technológia je zložená z deliča cesta, predkysiarne, dopravníka a zariadenia na finálnu úpravu tvaru výrobku. Odbyt:  Potraviny Kvások v mieste sídla spoločnosti a pekárne Kvások na Mlynarovičovej 28, v 

Bratislave a predajný stánok Kvások na Saratovskej ulici tiež v Bratislave. Dlhodobá zmluva s lídrom trhu v Bratislave spoločnosťami Terno – Diligentia r.c..

	b) Situácia po ukončení realizácie aktivít projektu (max. 1200 znakov) 

	Univerzálna pečivová linka umožní delenie cesta na požadovanú veľkosť, predkysnutie cesta, tvarovanie rožkov a razenie požadovaných tvarov z cesta pre výrobu rôznych výrobkov z bieleho pečiva – rohlíky, pletenky, žemle, veky, bosniaky, bagety, koláče a pod.. Linka je zložená z dvoch základných častí – deličky a predkysiarne s formovacou a raziacou stanicou. Zavedením inovatívnej linky sa výrazným spôsobom zvýši konkurencieschopnosť spoločnosti resp. jej postavenie na trhu nakoľko sa zvýši produkcia bieleho pečiva až o 20%, výrazným spôsobom sa rozšíri sortiment 

bieleho pečiva, zvýši sa kvalita výrobkov, spoľahlivosť dodávky produktov,  zvýšia sa tržby z predaja výrobkov a znížia sa prevádzkové náklady spoločnosti. Nová inovatívna technológia umožní vyššiu flexibilitu tvaru výrobkov, vyšší hodinový výkon o viac ako 100%, pri delení väčší rozsah hmotnosti klonkov od 30 až do 120 gramov, jednoduchšie elektronické ovládanie, zadávanie programov pre jednotlivé produkty, ich počet, hmotnosť a tvar. Náhradou fyzicky a morálne 

zastaranej linky za inovatívnu, progresívnu a bezpečnú technológiu sa výrazne zlepšia aj pracovné podmienky zamestnancov spoločnosti. 

	c) Spôsob realizácie projektu (max. 1200 znakov)

	 Samotnej realizácii projektu bude predchádzať výber dodávateľa technológií, pričom žiadateľ bude postupovať pri výbere dodávateľa technológií v zmysle § 4, ods. 3 písm. a) zákona o VO – podlimitnou zákazkou. Po ukončení procesu verejného obstarávania sa s úspešným účastníkom súťaže podpíše zmluva o dielo, čím sa potvrdí záväzná objednávka 

technológie – predpoklad – marec 2015. Dodacia lehota je 3 mesiace. Dodanie technológií predpokladáme teda v období máj 2015. Technológia bude po zaškolení pracovníkov spoločnosti uvedená do ostrej prevádzky v mesiaci máj 

2015.   V zmysle Manuálu umiestni spoločnosť „Informačnú tabuľu (plagát)“ v objekte pekárenskej výroby ako aj na novej výrobnej technológie (1ks). Spoločnosť ďalej zverejní informácie o realizácii a výsledkoch projektu obdobným spôsobom ako pri predchádzajúcom projekte prostredníctvom vlastného webového sídla, v obchodnej prevádzke spoločnosti, prezentáciou počas osobných rokovaní so svojimi partnermi, prostredníctvom ponukových prospektov spoločnosti. V rámci tejto podpornej aktivity bude realizované aj monitorovanie hlavnej aktivity projektu. Monitoring projektu bude zabezpečovať  externý projektový manažér s členmi vedenia. 

	d) Zdôvodnenie vhodnosti realizácie projektu (max. 1500 znakov)

	Spoločnosť vďaka novej technológii významným spôsobom zvýši produktivitu práce a efektivitu pekárenskej výroby, keďže sa výrazne zníži energetická náročnosť výrobného procesu – až o 57%, čas potrebný na výrobu – až o 63% a náklady na pracovnú silu. Zníženie času, potrebného k výrobe určitého objemu produkcie bude viesť k schopnosti 

spoločnosti výrazným spôsobom zvýšiť svoju produkciu (spoločnosť je v súčasnosti na hranici svojich výrobných možností v oblasti výroby bieleho pečiva), ako aj skrátiť dodacie lehoty objednávok. Spoločnosť očakáva zvýšenie produkcie bieleho pečiva až o 20%, pričom je pripravená na zvýšenie produkcie bieleho pečiva zazmluvneným odbytom so spoločnosťou Diligetia r.c.. Objem odbytu je zazmluvnený až do maximálnej hodnoty 800,00 EUR na deň, a to na 

obdobie 19 rokov. Spoločnosti sa taktiež podarí znížiť náklady na údržbu a opravy zastaraných zariadení (až do 3000,00 EUR za rok) a vyhne sa riziku zastavenia výroby na príliš dlhý čas, čo sa pri starej technológií stávalo čoraz častejšie. Linka umožní spoločnosti výrazne rozšíriť produktové portfólio  v tejto oblasti pekárenských výrobkov a to predovšetkým novými tvarmi a rozsahom hmotností. 

	e) Udržateľnosť výsledkov projektu (max. 1200 znakov) 

	Zavedením inovatívnej linky na výrobu bieleho pečiva sa primárne zníži spotreba energií cca o 4425 kWh za rok resp. po prepočte 15,93 GJ. Sekundárne eliminuje náklady na opravy a údržbu, prinesie výraznú úsporu pracovného času, materiálové úspory – elimináciou nepodarkov ako aj eliminuje riziko zastavenia výroby. V spoločnosti sa vďaka uvedenému primárnemu a sekundárnemu dopadu po zavedení inovatívnej linky vytvoria v menšej miere primárne a predovšetkým sekundárne finančné zdroje, ktoré využije na dosiahnutie finančnej udržateľnosti projektu po jeho realizácii resp. na ďalší rozvoj. Inováciou technológie spoločnosť predpokladá okamžitý rast výroby tohto sortimentu o 20% a to v časovom horizonte do niekoľkých mesiacov od realizácie projektu. Zvýšenie produkcie následne prinesie aj zvýšenie tržieb v pomere k zvýšeniu výroby. Vychádzajúc z tržieb spoločnosti v roku 2013 sa tržby zvýšia ročne o 30000 € (pri raste o 20%). Garantom finančnej udržateľnosti projektu je aj priaznivá momentálna finančná situácia spoločnosti, dlhoročná ekonomická stabilita, minimálna zadlženosť, finančné rezervy vytvorené na riešenie vzniknutých nepredvídateľných situácií ako aj úspešná realizácia projektu. 


