	10. Stručný popis projektu

	a) Východisková situácia (max. 1200 znakov)

	Pekáreň na Mariánskej ulici v Bratislave vznikla v roku 1992, kedy nahradila existujúcu prevádzku výrobne chlebíkov. Od

roku 1995 prevádzku odkúpil do svojho vlastníctva konateľ spoločnosti a v roku 1997 ju pretransformoval na spoločnosť

s ručením obmedzeným. Medzi hlavné produkty pekárne patria známe mariánske chleby rozličných gramáží, viaczrnné,

grahamové, slnečnicové a sójové chleby, bosniaky a bežné a viaczrnné rožky, banketové rožky, pletenky, žemle a

sendviče. K odberateľom pekárne patria okrem vlastnej predajne najmä obchodné reťazce ako sú Kaufland a Jednota a

malé prevádzky potravín umiestnené predovšetkým v Bratislave - Starom meste. Popis súčasných technológií: Plynová

etážová pec MIWE typ Ideal 2200/6 R - technológia na výrobu chleba a bežného pečiva je v prevádzke od roku 2001.

Plocha na pečenie je 22 m2  a priemerná spotreba zemného plynu je 11 m3 / hodinu. Kysiareň – EUROPA Sottoriva

príkon 5,0 kW. Všetky používané technológie sú morálne, časovo a výkonnostne zastarané a nekorešpondujú so

súčasným vývojom a inováciami v oblasti pekárenských technológií. Zariadenia sú energeticky náročné a ich prevádzka

je stále častejšie prerušovaná poruchami.

	b) Situácia po ukončení realizácie aktivít projektu (max. 1200 znakov) 


HA01Nákup technológie na výrobu pekárenských výrobkov


vyrobenú v etážovej peci ako vedľajší produkt.


etážovej pece, plynového horáku, osadzovacieho zariadenia a automatického vysávania etáží.


pečenie.


HA02 Nákup technológie na využitie odpadovej energie

	EKO blok je zariadenie pre kompletné využitie odpadovej energie spalín a odťahovej pary z plynových pekárenských

pecí a prinesie využitie až 97% vstupnej energie

	c) Spôsob realizácie projektu (max. 1200 znakov)


dodávateľa technológií v zmysle zákona o VO – podprahovou zákazkou. 


HA 02 Nákup technológie na využitie odpadovej energie


nasledovať školenie zamestnancov spoločnosti o ich obsluhe, ktoré bude zabezpečovať dodávateľ technológií.


PA03 Publicita a informovanosť


(plagát)“ v objekte pekárenskej výroby (1ks) ako aj na jednotlivých technológiách (5ks).


PA04 Riadenie projektu

	Všetky realizované činnosti v rámci riadenia projektu budú vychádzať zo Zmluvy o poskytnutí NFP.

	d) Zdôvodnenie vhodnosti realizácie projektu (max. 1500 znakov)

	Inováciou nových pekárenských výrobných technológií na spracovanie cesta a pečenie chleba a bieleho pečiva sa zvýši

celková kapacita plochy na pečenie až o 31%. Na základe zvýšenia plochy na pečenie spoločnosť predpokladá okamžitý

rast výroby o cca 15% s výhľadom rastu produkcie až o 20% do niekoľkých mesiacov od realizácie projektu. Zvýšenie

produkcie následne prinesie aj zvýšenie tržieb v pomere k zvýšeniu výroby. Inovácia technológie na výrobu chleba a

bežného pečiva prinesie zníženie spotreby zemného plynu o 60760 kWh za rok resp. zníženie spotreby elektrickej

energie o 8800 kWh za rok, čo celkovo predstavuje energetickú úsporu 34,61 % oproti starej technológii. Zavedenie

EKO bloku prinesie zisk odpadového tepla z pekárenských technológií na výrobu chleba a bežného pečiva v celkovej

výške 34,62 kW / hod., t. z. 370,96 kWh/deň resp. 111288,0 kWh/rok t. z. úsporu 11 797 m3 zemného plynu za rok

prevádzky. Celkové energetické úspory budú predstavovať za jeden kalendárny rok 650 GJ. Zvýšenou kvalitou,

rozšírením ponuky pekárenských výrobkov a zvýšením spoľahlivosti dodávky výrobkov sa posilní postavenie spoločnosti

na trhu resp. zvýši jej konkurencieschopnosť.

	e) Udržateľnosť výsledkov projektu (max. 1200 znakov) 

	Na základe hodnotenia podľa AI pre firmy neemitujúce akcie na trhu je spoločnosť  hodnotená ako „firma s dobrou

finančno-ekonomickou situáciou“. Ukazovateľ zadĺženosti spoločnosti má hodnotu 0,9623, čo predstavuje vyššiu

hodnotu ako je hodnota hraničná. Bežná likvidita firmy je za rok 2009 pozitívna  - pomerne výrazne prekračuje

maximálnu hodnotu tohto ukazovateľa. Zavedením súboru štyroch inovatívnych a progresívnych pekárenských

technológií sa zníži spotreba energií cca o 650 GJ za rok resp. po prepočte 180 688 kWh, prinesie spoločnosti ročnú

úsporu prevádzkových nákladov vo výške 9800 €. Okrem úspory energií zvýšia nové technológie aj plochu na pečenie o

31%, čo bude znamenať  predpokladaný okamžitý rast produkcie a zároveň aj tržieb pekárenskej výroby o 15 % s

výhľadom rastu produkcie (tržieb) o plných 20% do niekoľkých mesiacov od realizácie projektu. Vychádzajúc z tržieb

spoločnosti v roku 2009 sa tržby pekárenskej výroby zvýšia ročne o cca 85 000 € (pri raste o 15%) resp. o 110 000 € (pri

raste o 20%). Z poskytnutého NFP spoločnosť zabezpečí 4 inovatívne pekárenské technológie. Uvedením technológií

do prevádzky predpokladáme úsporu energií v celkovej výške cca 650 GJ za rok.


