	10. Stručný popis projektu

	a) Východisková situácia (max. 1200 znakov)

	Spoločnosť Ing. Vojtech Gottschall BAGETA pôsobí na trhu od roku 1992, hlavným predmetom jej činnosti je výroba a predaj pekárenských výrobkov. Technologické vybavenie pekárne, v ktorej sa vyrába pečivo, je značne zastarané. Stroje a zariadenia sú energeticky náročné, technologické postupy si vyžadujú značné množstvo času na dosiahnutie požadovaných parametrov produkcie. Používané technológie sú tiež náročné na potrebu ľudských zdrojov, čo má negatívny dopad na produktivitu a kvalitu práce. Výroba pečiva a chleba je ručná s pomocnými strojmi, každý výrobok sa 

vyrába samostatne. Chladenie a regulované kysnutie výrobkov nie je v pekárni k dispozícii, v dôsledku čoho je proces výroby energeticky náročný. Objednávky od mnohých klientov sú variabilné, nepredpokladateľné a dodávky operatívne. 

Spoločnosť musí z tohto dôvodu byť flexibilná a pripravená na okamžitú reakciu na požiadavku zákazníka, čo je pri súčasných technológiách náročné. Riešením je nákup energeticky efektívnej komplexnej technológie na výrobu pečiva. Jej nákup však predstavuje pre spoločnosť aj napriek priaznivej finančnej situácii vysokú nákladovú položku, v dôsledku 

čoho  týmto projektom žiada o dotáciu.

	b) Situácia po ukončení realizácie aktivít projektu (max. 1200 znakov) 

	Po ukončení realizácie projektu sa spoločnosť bude snažiť maximalizovať všetky pozitívne efekty plynúce z obstarania novej technológie. Výsledkom realizácie projektu bude zníženie energetickej náročnosti výroby, dosiahnuté vďaka obstaraniu energeticky efektívnej komplexnej technológie na výrobu pečiva. Zavedením technológie do výroby bude odstránená doterajšia kusová výroba pečiva s pomocou rôznych prístrojov, čím sa  dosiahne časová úspora vo výrobe. 

Technológia bude schopná vyprodukovať vyššie množstvo výrobkov, pričom bude zároveň možné rozšíriť portfólio produktov ponúkaných spoločnosťou. Vďaka obstaraniu technológie bude inovovaný proces výroby pečiva, zavedie sa tzv. riadené kysnutie výrobkov. Ide o inovatívny výrobný postup, vďaka ktorému dôjde k výraznej úspore energie pri výrobe pečiva a spoločnosť bude zároveň schopná rýchlejšie reagovať na požiadavky zákazníkov. Znížením 

energetickej náročnosti výroby dôjde k zníženiu nákladov na energie, čo pozitívne ovplyvní výšku dosahovaného zisku. 

V súvislosti s realizáciou projektu budú vytvorené celkovo 3 pracovné miesta, novoprijatí pracovníci budú mať na starosti obsluhu technológie na výrobu pečiva a riadeného kysnutia. 

	c) Spôsob realizácie projektu (max. 1200 znakov)

	 Predmetom predkladaného projektu je nákup energeticky efektívnej komplexnej technológie na výrobu pečiva, vďaka ktorej bude možné v spoločnosti zaviesť tzv. riadené kysnutie výrobkov. Realizácia projektu bude prebiehať v 1 hlavnej a 2 podporných aktivitách.  

HA-01 Nákup, inštalácia a skúšobná prevádzka energeticky efektívnej komplexnej technológie na výrobu pečiva   

Harmonogram: 01/2015 – 03/2015 

Výstup: 1 nové zariadenie, 1 inovovaný výrobný postup, 13 nových výrobkov zavedených na trh 

-zakúpenie novej technológie 

-inštalácia odborne spôsobilou osobou 

-skúšobná prevádzka 

-spustenie prevádzky 

PA-02 Publicita a informovanosť  

Harmonogram: 01/2015 - 03/2015 

Zabezpečovaná bude počas celej doby realizácie na vlastné náklady žiadateľa. 

PA-03 Riadenie projektu (vrátane obdobia na ukončenie projektu)  

Harmonogram: 01/2015 – 04/2015 

Zodpovednosť za riadenie projektu ponesie projektový manažér, ktorému pri výkone funkcie budú asistovať ostatní zamestnanci spoločnosti Ing. Vojtech Gottschall BAGETA. Spoločne budú zabezpečovať úlohy týkajúce sa realizácie, koordinácie, monitoringu a finančného riadenia projektu. 



	d) Zdôvodnenie vhodnosti realizácie projektu (max. 1500 znakov)

	Vďaka nákupu energeticky efektívnej komplexnej technológie na výrobu pečiva a následnému zavedeniu riadeného kysnutia výrobkov dôjde k zníženiu energetickej náročnosti výroby. Výroba pečiva už nebude prebiehať kusovo s pomocou rôznych prístrojov, čo pozitívne ovplyvní kvalitu výrobkov a zároveň sa dosiahne časová úspora. Technológiou na výrobu pečiva bude možné vyprodukovať väčšie množstvo výrobkov a rozšíriť sortiment ponúkaný spoločnosťou o 

nové výrobky. Vďaka rozšíreniu sortimentu, zvýšeniu kvality a objemu produkcie bude spoločnosť môcť rozšíriť odberateľskú základňu o nové subjekty a lepšie uspokojovať požiadavky súčasných zákazníkov. Znížením energetickej náročnosti výroby dôjde k zníženiu nákladov na energie, čo pozitívne ovplyvní spolu so zvýšením objemu produkcie a rozšírením portfólia výrobkov výšku dosahovaného zisku. Uvoľnené finančné prostriedky bude spoločnosť môcť v budúcnosti použiť na postupné nahrádzanie starých technológií vo výrobe za nové a energeticky úspornejšie. Výsledkom 

realizácie projektu bude v konečnom dôsledku rast tržieb a konkurencieschopnosti spoločnosti. 



	e) Udržateľnosť výsledkov projektu (max. 1200 znakov) 

	Výsledkom realizácie projektu bude zníženie energetickej a časovej náročnosti výroby, zvýšenie objemu produkcie a rozšírenie produktového portfólia a zvýšenie kvality produkcie. Vďaka pozitívnym efektom plynúcim z obstarania novej technológie bude spoločnosť môcť rýchlejšie reagovať na požiadavky zákazníkov a dodávať im kvalitnejšiu produkciu vo väčšom množstve, čím sa upevnia súčasné dodávateľsko-odberateľské vzťahy. Okrem toho sa realizáciou projektu vytvorí priestor pre získanie nových odberateľov produkcie, čo bude mať pozitívny dopad na tržby spoločnosti z predaja 

výrobkov. Spoločnosť Ing. Vojtech Gottschall BAGETA dosahuje dlhodobo dobré hospodárske výsledky a jej finančná situácia je stabilná, na základe čoho možno predpokladať, že bude schopná financovať udržateľnosť projektu po skončení jeho realizácie. Okrem toho sa očakáva, že vďaka realizácii projektu bude spoločnosť dosahovať vyššie tržby. Tieto finančné prostriedky budú slúžiť na zabezpečenie udržania výsledkov projektu v budúcnosti. S cieľom zabezpečiť úspešnú realizáciu projektu boli spoločnosťou vybrané 4 odborne spôsobilé osoby, ktoré budú dohliadať na plynulý a 

správny priebeh realizácie projektu a následné udržanie jeho výsledkov. 


