
 

INFORMAČNÝ LIST ÚSPEŠNE ZREALIZOVANÉHO 
PROJEKTU 

 

Názov projektu Inovácia pekárne 

Kód ITMS 22320120128 

Prijímateľ (názov a sídlo) SEMEZ JZ, s.r.o. 

Operačný program Bratislavský kraj 

Prioritná os 2 Vedomostná ekonomika 

Opatrenie 2.1 Inovácie a technologické transfery 

Skupina aktivít 
2.1.2 Podpora zavádzania a využívania 
progresívnych technológií v MSP 

Kód výzvy  OPBK/2010/2.1/06 

Schéma štátnej pomoci/schéma de minimis 
Schéma podpory mikro, malých a stredných 
podnikateľov Operačného programu Bratislavský 
kraj (schéma pomoci de minimis) číslo DM-13/2008 

 
1. Miesto realizácie projektu 

Okres Obec Ulica Číslo 

Pezinok Svätý Jur Krajinská cesta  273 

 
2. Finančný a časový rámec realizácie projektu 

Časový rámec realizácie projektu (MM/RRRR) 

Začiatok realizácie aktivít 
projektu  

Ukončenie realizácie aktivít 
projektu  

03/2012 10/2012 

 Výdavky projektu (v EUR) 

Celkové oprávnené výdavky 62 284,00 

Z toho  
NFP 59 169,80 

Vlastné zdroje   3 114,20 

 

        3.    Stručný opis projektu
1
 

Slabým článkom výrobného procesu  jemného a bežného pečiva bola predovšetkým energeticky extrémne náročná 
elektrická rotačná pec, ktorá bola na hranici svojej životnosti a priamo tak ohrozovala existenciu spoločnosti. Slabým článkom 
v procese prípravy cesta na výrobu jemného pečiva bol rozvaľovač cesta. Spoločnosť sa preto rozhodla orientovať na 
inovatívne technológie, ktoré výrazným spôsobom znížia energetickú náročnosť celého procesu prípravy a výroby jemného a 
bežného pečiva, zvýšia produktivitu práce, znížia časovú a personálnu náročnosť a tým zvýšia aj celkovú produkciu 
spoločnosti. Technológie, ktoré sú výsledkom realizácie tohto projektu sú navrhnuté tak, aby kapacitne vyhovovali časovým 
nárokom ostatných technológii v rámci výrobného procesu jemného a bežného pečiva. 

 
4. Cieľ a dosiahnuté výsledky projektu 

Cieľ projektu Inováciou technologických procesov znížiť náklady na energie, zvýšiť efektívnosť výroby a 
konkurencieschopnosť spoločnosti. 

Dosiahnuté 
výsledky projektu 
vrátane 
merateľných 

Výsledkom projektu je inovácia technológií na výrobu jemného a bežného pečiva - výrazné zníženie 
energetickej náročnosti pekárenskej výroby náhradou energeticky náročných zariadení za 
efektívnejšie - s nižšou energetickou náročnosťou. 
Počet inovovaných výrobných postupov : 2   

                                                      
1 rozpísať maximálne na 800 znakov 
² v prípade že projekt prispieva k viacerým horizontálnym prioritám, je potrebné rozpísať príspevok k cieľom HP aj plnenie ukazovateľov výsledku  pre každú 
horizontálnu prioritu v samostatnej tabuľke 

 



 

ukazovateľov Počet nových a/alebo technicky zhodnotených zariadení : 2   
1. rozvaľovač cesta s príslušenstvom 
2. plynová rotačná pec s príslušenstvom.  

 

 
 

       5.        Popis príspevku k cieľom HP a plnenie ukazovateľov výsledku na úrovni HP² 

Popis príspevku  
k cieľom HP 

Projekt výrazným znížením prevádzkových nákladov napĺňa horizontálnu prioritu „Trvalo 
udržatelný rozvoj“. Spoločnosť vďaka novým technológiám a inovovaným technologickým 
postupom významným spôsobom zvýši produktivitu práce a efektivitu pekárenskej výroby, keďže 
sa výrazne zníži energetická náročnosť výrobného procesu, čas potrebný na výrobu a náklady na 
pracovnú silu. Udrží sa tak zamestnanosť v podniku so strednodobým výhľadom jej rastu, 
zabezpečí sa maximálna energetická a materiálová úspornosť, čo bude vplyv na ekologickú rovinu 
udržateľnosti rastu a prispeje aj k zlepšeniu sociálneho postavenia zamestnancov. 

Plnenie ukazovateľov 
výsledku na úrovni HP 

Názov ukazovateľa 
a merná jednotka 

Východisková hodnota Cieľová hodnota Dosiahnutá hodnota 

Počet inovovaných 
výrobných postupov 
(Počet) 

0 2 2 

Popis príspevku  
k cieľom HP 

- 

Plnenie ukazovateľov 
výsledku na úrovni HP 

Názov ukazovateľa 
a merná jednotka 

Východisková hodnota Cieľová hodnota Dosiahnutá hodnota 

-    

 

FOTOGRAFIE Z MIESTA REALIZÁCIE PROJEKTU 
 

Situácia pred začiatkom realizácie aktivít projektu 
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Situácia po ukončení realizácie aktivít projektu 
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