
 

 

INFORMAČNÝ LIST ÚSPEŠNE ZREALIZOVANÉHO 
PROJEKTU 

 

Názov projektu Inovácia pekárenských technológií 

Kód ITMS 22320120080 

Prijímateľ (názov a sídlo) SAMON, spol. s r.o. 

Operačný program Bratislavský kraj 

Prioritná os 2 Vedomostná ekonomika 

Opatrenie 2.1 Inovácie a technologické transfery 

Skupina aktivít 
2.1.2 Podpora zavádzania a využívania 
progresívnych technológií v MSP 

Kód výzvy  OPBK/2009/2.1/03 

Schéma štátnej pomoci/schéma de minimis 
Schéma podpory mikro, malých a stredných 
podnikateľov Operačného programu Bratislavský 
kraj (schéma pomoci de minimis) číslo DM-13/2008 

 
1. Miesto realizácie projektu 

Okres Obec Ulica Číslo 

Bratislava Bratislava Levárska  13 

 
2. Finančný a časový rámec realizácie projektu 

Časový rámec realizácie projektu (MM/RRRR) 

Začiatok realizácie aktivít 
projektu  

Ukončenie realizácie aktivít 
projektu  

06/2011 09/2011 

 Výdavky projektu (v EUR) 

Celkové oprávnené výdavky 64 880,00 

Z toho  
NFP 61 636,00 

Vlastné zdroje   3 244,00 

 

        3.    Stručný opis projektu
1
 

Projekt rieši inováciu technologických procesov v pekárenskej výrobe prostredníctvom náhrady energeticky náročných a 
zastaraných výrobných technológií za nové produktívnejšie s nižšou energetickou náročnosťou, vyššou produktivitou, 
kvalitou výrobkov a komfortom výroby. Spoločnosť SAMON spol. s r.o. pri spracovaní tohto projektu vychádzala z internej 
analýzy spoločnosti, ktorá zadefinovala slabé - kvalitatívne, kvantitatívne a energeticky – časti pekárenskej prevádzky. 
Slabým článkom súčasnej pekárenskej prevádzky bola obmedzená kapacita, ktorá neumožňovala pružne reagovať na 
nepravidelné požiadavky cateringových spoločností, ktoré sa vyznačujú objednávkami veľkého množstva banketového 
pečiva a pľundrových výrobkov, ktoré je potrebné expedovať vo veľmi krátkom čase. Inovácia bola nevyhnutná v procese 
spracovania – miesenia – cesta, v procese úpravy vody a v samotnej technológii na výrobu bieleho pečiva. 

 

 
4. Cieľ a dosiahnuté výsledky projektu 

Cieľ projektu Základným cieľom projektu je prostredníctvom inovácie technologických procesov v pekárenskej 
výrobe zvýšiť  produktivitu a konkurencieschopnosť spoločnosti. 

                                                      
1 rozpísať maximálne na 800 znakov 
² v prípade že projekt prispieva k viacerým horizontálnym prioritám, je potrebné rozpísať príspevok k cieľom HP aj plnenie ukazovateľov výsledku  pre každú 
horizontálnu prioritu v samostatnej tabuľke 

 



 

 

Dosiahnuté 
výsledky projektu 
vrátane 
merateľných 
ukazovateľov 

 
Z poskytnutého NFP spoločnosť zabezpečila modernú a inovatívnu pekárenskú technológiu (špirálový 
miesič, zmiešavač a dávkovač vody, teplvzdušnú pec s kysiarňou, etážovú modulovú pec a úpravňu 
vody). Uvedením technológií do prevádzky dosiahne spoločnosť úsporu elektrickej energie resp. 
vodného-stočného v celkovom objeme cca 24% zo súčasného objemu spotreby uvedených energií. 
Okrem úspory energií zvýšia nové technológie aj plochu na pečenie pekárenských produktov o 60 %, 
čo bude znamenať  predpokladaný rast produkcie a zároveň aj tržieb pekárenskej výroby o 15-20 % 
do niekoľkých mesiacov od realizácie projektu. 
 
Počet nových a/alebo technicky zhodnotených zariadení : 3   
 

 

 

       5.        Popis príspevku k cieľom HP a plnenie ukazovateľov výsledku na úrovni HP² 

Popis príspevku  
k cieľom HP 

- 

Plnenie ukazovateľov 
výsledku na úrovni HP 

Názov ukazovateľa 
a merná jednotka 

Východisková hodnota Cieľová hodnota Dosiahnutá hodnota 

- - - - 

     

 

FOTOGRAFIE Z MIESTA REALIZÁCIE PROJEKTU 
 

Situácia pred začiatkom realizácie aktivít projektu 
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Situácia po ukončení realizácie aktivít projektu 
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